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              Der Arche Natur Kalender –
           große Literatur und beeindruckende Fotografie
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»Es gibt keine richtige Art, die Natur zu sehen. Es gibt   
 hundert«, schrieb einst Kurt Tucholsky und eröffnet damit 
den Arche Natur Kalender 2023. Erneut führen faszinierende 
Fotografien an vertraute und weniger vertraute Orte der   
 Erde, begleitet werden sie von prägnanten Naturzitaten   
 großer Klassiker und bedeutender Gegenwartsautor:innen.   
 Folgen Sie etwa Mark Twain zu den samtgrünen Bergen   
 Hawaiis, Siri Hustvedt zu Sommergewittern in den USA   
 oder Heinrich Böll an die wilde irische Küste. So ist der   
 Arche Natur Kalender eine bild- und wortgewaltige Feier   
 der Einzigartigkeit unserer Natur.

    Eine kunstvolle Verbindung von sehnsuchtsvollen Naturmotiven 
mit atmosphärischen Literaturzitaten

    Dekorativ und hochwertig

Mit:
Durs Grünbein, Tove Jansson, Ulla Hahn,   
 Fjodor Dostojewski, Rabindranath Tagore,   
 Siri Hustvedt, Lutz Seiler, Hans Fallada,   
 Sarah Moss, Anaïs Nin, Theodor Storm , 
 Marie von Ebner-Eschenbach u. v. a. m.

Die Herausgeberin
Anneke Lubkowitz, geboren 1990, ist   
 freie Autorin und Lektorin. Sie hat in   
 Berlin und Edinburgh Allgemeine und   
 Vergleichende Literaturwissenschaft und 
Englische Philologie studiert und promo-
vierte an der Humboldt-Universität zu 
Berlin zum Nature Writing im 21. Jahr-
hundert. Sie war Mitheraus  geberin des 
Literaturmagazins Sachen mit Wœrtern 
sowie   Herausgeberin von Psychogeografie 
  (Matthes & Seitz, 2020).

Eine Feier der Einzigartigkeit unserer Natur in Wort und Bild

ISBN 978-3-7160-9417-4

Arche Natur Kalender 2023
Literarische Streifzüge
Herausgegeben von   
 Anneke Lubkowitz

Vierzehntägiger Kalender
32 Blätter, 28 Fotos. Farbig
30,5 × 33,0 cm
€ 18,– [D] / € 18,20 [A]
ISBN 978-3-7160-9417-4
Bestellnr. 819417 WG 7110
Erscheint am 15. Juni 2022

    Umwelt - 
 freundliche   
 Ausstattung
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Hausgemachtes Topfbrot
ZUTATEN

600 g Weizenmehl (Type 812 oder 550) • 3 TL Meersalz •  
1 TL Trockenhefe • 550 ml kaltes Wasser

Zubereitung
1 In einer Schüssel Mehl, Salz und Trockenhefe gut mischen. Wasser 

dazugießen und alles kurz gut miteinander vermengen, jedoch nicht 
kneten. Schüssel mit Klarsichtfolie abdecken und bei Raumtempera-
tur etwa 20 Stunden ruhen lassen. 

2 Einen Gusseisentopf oder Bräter mindestens 90 Minuten im Backofen 

bei 240 °C vorheizen. Teig auf ein gut bemehltes Backpapier gleiten 
bzw. flutschen lassen. Backpapier mitsamt Teig in den Topf geben. 
Den Teig mit einem scharfen Messer zweimal einritzen. Deckel auf 
den Topf setzen. Das Brot bei 240 °C auf der mittleren Schiene im 
Ofen 45 Minuten backen.

3 Dann Deckel entfernen und das Brot bei 230 °C weitere 20 Minuten 
backen. Herausnehmen und Brot mitsamt Backpapier sogleich aus 
dem Topf heben und auf einem Gitter abkühlen lassen. Nach etwa 
1 Stunde ist das Brot ready zum Verzehr.

Aus den Kochtöpfen der Weltliteratur:
          Der literarische Kochkalender

Dal Makhani

ZUTATEN

Für 4 Personen: 

400 g Urad Dal (oder Belugalinsen) • 1 Glas Kidneybohnen  

oder schwarze Bohnen • 1 große Zwiebel • 5 EL Butter •  

2 EL Ginger Garlic Paste • 5 EL Tomatenpüree • grobkörniges Meersalz • 

Pfeffer aus der Mühle • 2–3 Msp. Chiliflocken (entkernte Chiliflocken 

aus dem Feinkostladen) • 1½ TL Garam Masala • 200 g Sahne •  

frischer Koriander •  schwarze Sesamsamen zum Garnieren

Zubereit
ung

1 Urad Dal über Nacht einweichen. Am nächsten Tag in einem Topf 

ohne Salz etwa 40 Minuten weich kochen. Belugalinsen müssen nicht 

eingeweicht werden, diese nur abspülen, dann in einem Topf mit 

Wasser ohne Zugabe von Salz etwa 20 Minuten fast gar kochen. 

2 Bohnen abspülen. Zwiebel schälen und fein hacken. 3 EL Butter in 

einem großen Topf erhitzen, Zwiebel darin andünsten. Ginger Garlic 

Paste dazugeben und weiterdünsten. Dann Tomatenpüree hinzufü-

gen. Mit Salz, Pfeffer und Chili würzen. Garam Masala dazugeben, 

danach Linsen und Bohnen hinzufügen. Etwa 150 ml Wasser hinzugie-

ßen und alles 30 bis 40 Minuten köcheln lassen, ggf. mehr Flüssigkeit 

hinzufügen.

3 Sahne sowie restliche 2 EL Butter unterrühren, weitere 5 bis 10 Minu-

ten köcheln lassen, dann abschmecken. Dal mit reichlich frischem 

Koriander und schwarzem Sesam garniert servieren. 

Tipp: An Butter und Sahne sollte bei diesem Gericht nicht gespart werden. 

Dal Makhani bedeutet buttriges Dal, das beweist der Geschmack dieses 

Comfortfoods – an kalten Wintertagen einfach ein Gedicht.

Ganzer gerösteter  

Blumenkohl mit Zaatar

ZUTATEN

1 ganzer Blumenkohl • ca. 5 EL Oliven- oder Rapsöl • 1 EL frischer  

Zitronensaft • grobkörniges Meersalz • Pfeffer aus der Mühle •  

1 TL getrockneter Thymian • 3 EL Zaatar-Gewürz (selbst gemacht oder 

gekauft) • 250 g griechischer Joghurt und 4 EL hausgemachtes  

rotes Pesto zum Servieren

Zubereit
ung

1 Blumenkohlkopf waschen und das Innerste vom Strunk so entfernen, 

dass der Kopf ganz bleibt. Blumenkohl für 3 Minuten in kochendem 

Wasser blanchieren, herausheben, abtropfen lassen und in eine Gra-

tinform geben. 

2 Backofen auf 175 °C vorheizen. Blumenkohl mit reichlich Olivenöl 

und Zitronensaft marinieren, mit Salz, Pfeffer, Thymian und Zaatar 

großzügig würzen. Nach Belieben noch 1 Schuss Noilly Prat oder 

einen anderen Alkohol und etwas Wasser in die Gratinform geben. 

Die Flüssigkeit verdampft größtenteils, gibt dem Kohl aber ein gutes 

Aroma.

3 Blumenkohlkopf auf der mittleren Schiene im Ofen 40 bis 45 Minuten 

bei Ober- und Unterhitze backen. Sobald der Blumenkohl gar, aber 

noch bissfest ist und eine schöne Bräune hat, aus dem Ofen nehmen. 

Nach Belieben noch etwas Zaatar darübergeben. Mit kaltem Joghurt 

und reichlich rotem Pesto servieren.

Georgischer Spinat- und  Auberginen-Walnuss-Dip
ZUTATEN
Spinat Dip: 

400 g frischer Spinat • 80 g Walnusskerne • 1 Knoblauchzehe • ½ Bund frischer Koriander • 

3 EL Walnussöl • 1 TL Weißweinessig • ½ TL gemahlener Koriander • ¼ TL Fenchelsamen • 

grobkörniges Meersalz • Pfeffer aus der Mühle • ca. 25 g Granatapfelkerne zum GarnierenAuberginen Dip: 
2 Auberginen • 70 g Walnusskerne • ½ Bund frischer Koriander • 1 kleine gelbe Zwiebel • 

2 Knoblauchzehen • ¼ TL Fenchelsamen • grobkörniges Meersalz • Pfeffer aus der Mühle • 

2 EL frischer Zitronensaft • ca. 25 g Granatapfelkerne zum Garnieren

Zubereitung
Spinat Dip:

1 Spinat in einem Topf in kochendem Wasser blanchieren. Abgießen, abkühlen lassen und 

das Wasser am besten mit den Händen aus dem Spinat drücken.2 Walnusskerne in einer Pfanne ohne Fett unter Rühren rösten. In einer Küchenmaschine 

fein zermahlen. Mit Spinat, Knoblauch, Koriander, Walnussöl, Weißweinessig, gemah-

lenem Koriander, Fenchelsamen, Salz und Pfeffer zu einer geschmeidigen Masse mixen. 

Dip abschmecken. Einige Stunden kühl stellen, mit Granatapfelkernen garnieren und mit 

frischem Fladenbrot servieren. 

Auberginen Dip: 
1 Backofen auf 200 °C vorheizen. Auberginen auf einem Backblech im Ofen 45 bis 55 

Minuten garen, bis die Haut schwarz und das Fruchtfleisch weich ist. Mit scharfem 

Messer überprüfen. Auberginen herausnehmen, halbieren, Fruchtfleisch herauskratzen 

und abkühlen lassen.

2 Walnusskerne in einer Pfanne ohne Fett unter Rühren rösten. In einer Küchenmaschine 

fein zerkleinern, mit Koriander, geschälter Zwiebel, geschälten Knoblauchzehen, Fenchel-

samen, Salz, Pfeffer und Zitronensaft vermixen. Auberginenfleisch unterziehen, Dip ab-

schmecken und mit Granatapfelkernen garnieren. Einige Stunden kühl stellen, mit noch 

warmem, frischem Fladenbrot servieren.
 

Tipp: Schon am Vortag zubereitet sind diese Dips am schmackhaftesten.
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    Die schönsten Zitate und dazu passende Rezepte

    Ansprechendes Design und moderne Kochkunst

    Nicole Giger ist studierte Germanistin und mehrfach   
 ausgezeichnete Kochbuchautorin

Große Literatur bringt uns nicht nur Ideen nahe,  
sondern kann im besten Falle auch Sinneseindrücke 
heraufbeschwören. Und gute Küche besteht aus  
viel mehr als Zutaten und Zubereitung, es geht auch 
um Gefühle, Bilder und Zwischentöne. Der Arche 
Kochkalender bringt beides zusammen; er  verbindet 
die schönsten literarischen Zitate mit  köstlichen   
 Gerichten, die Sie ohne großen Aufwand nachkochen 
können. Die kreativen Rezepte  und die saisonalen 
Zutaten machen den Arche Kochkalender zum per - 
 fekten Küchenbegleiter durch das ganze Jahr.

Die Herausgeberin
Nicole Giger, Jahrgang 1986, betreibt seit 
2014 den Blog Mags Frisch, in dem die stu-
dierte Germanistin ihre Leidenschaft fürs 
Essen und für die Literatur verbindet. Nach 
einigen Jahren beim Schweizer Fernsehen 
ist sie heute freischaffende Journalistin, 
Foodstylistin, Kolumnistin und Fotogra-
fin. Im Herbst 2019 hat sie im AT Verlag 
ihr erstes Koch- und Lesebuch, Ferrante, 
Frisch & Fenchelkraut, veröffentlicht, das mit 
dem Silbernen Swiss Gourmetbook Award 
und dem World Cookbook Award 2020 
ausgezeichnet wurde. Nicole Giger lebt und 
arbeitet in ihrer Geburtsstadt Zürich, in   
 der sie auch Gemeinderätin ist.

     Köstlich, frisch und literarisch: 
Der Arche Kochkalender verbindet saisonale Rezepte mit großer Literatur

Mit:
Anne Enright, Nino Haratischwili,   
 Hermann Hesse, Astrid Lindgren,   
 Thomas Mann, Susan Sontag,   
 Mark Twain, Jan Wagner u. v. a. m.

ISBN 978-3-7160-9418-1

Arche Kochkalender 2023
Literatur & Rezepte

Herausgegeben von Nicole Giger
Vierzehntägiger Kalender
32 Blätter, 28 Fotos. Farbig.
20,0 × 34,5 cm
€ 16,– [D] / € 16,20 [A]
ISBN 978-3-7160-9418-1
Bestellnr. 819418  WG 7110
Erscheint am 15. Juni 2022

    Social-Media- 
und Blogger - 
 Aktionen 

    Umwelt - 
 freundliche   
 Ausstattung
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Der Arche Literatur Kalender: 
Bewährt und unverzichtbar

Mit großen Autorinnen 
   und Autoren durch das Jahr 

DER BESTSELLER
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Der beliebte Bestseller für die nächste Kalendersaison

     Bestseller Kalender 2021 ab € 20,–

1 Der literarische Katzenkalender (Schö�  ing) 
22,95

2 Arche Literatur Kalender (Arche) 22,00

3 Aufbau Literatur Kalender (Aufbau) 
22,00

4 Artel: Eine Reise um die Welt (Harenberg) 
24,00

5 Schönfeldt: Der literarische Kü chenkalender (Edition Momente) 20,00

6 Der Kinder Kalender (Edition Momente) 
20,00

7 Der Literatur Kalender (Edition Momente) 
22,00 

8 Weindl: Eine Reise durch Deutschland (Harenberg) 24,00

9 Arche Kinder Kalender (Arche) 20,00 

10 Eine Reise durch die Welt der Kunst (Harenberg) 
24,00

Deutschland, Erhebungszeitraum 5/2020 bis 4/2021; ohne Notizbuchkalender

empfohlene Verkaufspreise in Euro; Datenbasis: Media Control

ISBN 978-3-7160-9414-3

Arche   
 Literatur Kalender 2023
Große Erwartungen
Herausgegeben von   
 Angela Volknant

56 Blätter, 53 Fotos. Farbig
31,5 × 24,0 cm
€ 22,– [D] / € 22,70 [A]
ISBN 978-3-7160-9414-3
Bestellnr. 819414 WG 7110
Erscheint am 15. Juni 2022

   Immer wieder ein Verkaufserfolg

     Unvergessene Klassiker und   
 zeitgenössische Literatur

     Nachhaltige Produktion   
 und bewährtes Design

    Umwelt - 
 freundliche   
 Ausstattung

Große Erwartungen, Luftschlösser und kleine Fluch-
ten: Auf 53 Wochenblättern bewegt sich der neue 
Arche Literatur Kalender in vertrauter Optik und im 
beliebten Format zwischen den Zeiten. Mit Aus - 
 flügen zu berühmten Klassikern und Einblicken in   
 die  zeitgenössische Literatur lädt der Kalender zu 
einer unvergleichlichen Reise ein – so bereichernd 
wie  das Lesen selbst.

Die Herausgeberin
Angela Volknant studierte Germanistik 
und Spanische Literatur in München. Sie 
arbeitete viele Jahre in Verlagen, u. a. bei 
Carl Hanser und Heyne. Von 2001 bis 2016 
war sie als leitende Lektorin bei Hofmann 
und Campe tätig. Seither arbeitet sie als 
freie Lektorin und Herausgeberin für   
 verschiedene Verlage.

Mit:
Harper Lee, Thomas Bernhard,   
 Judith Hermann, Alex Capus, Isabel Allende,   
 Julian Barnes,   Nadine Gordimer,   
 Friedrich Schiller, Lena Christ,   
 Annette von Droste-Hülshoff, 
 Iwan S. Turgenjew, Émile Zola u. v. a. m.

DER BESTSELLER
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       Heiß geliebte Figuren und die schönsten neuen Geschichten:

        Der Arche Kinder Kalender 2023
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DER BESTSELLER

    Unvergessene Klassiker und zeitgenössische Lieblinge

    Zum Vorlesen und Selberlesen

    Ökologische Produktion

Ob beim Lesenlernen oder beim Vorlesen, ob im   
 Klassenraum oder im Kinderzimmer: der Arche Kinder 
Kalender ist für unzählige Kinder ein vertrauter und 
beliebter Begleiter durch den Alltag geworden. Auch 
2023 versammelt er wieder die schönsten Klassiker 
und tollsten neuen Funde aus der Kinderbuchwelt, 
liebevoll zusammengestellt von Sophie Härtling   
 und Kristina Kreuzer. Die Reise geht dieses Jahr vom   
 Märchenwald bis weit hinaus zum Mond.

Die Herausgeberinnen
Kristina Kreuzer, 1975 geboren, absolvierte 
ihre Ausbildung beim S.Fischer Verlag und 
arbeitete anschließend in mehreren Verla-
gen. Sie studierte Literatur in Amsterdam 
und in den USA. Heute lebt sie mit ihrer   
 Familie als Herausgeberin, Autorin, Über - 
 setzerin, Lektorin und Bloggerin in Ham-
burg.

Sophie Härtling, 1970 geboren, studierte 
Germanistik am Institut für Jugendbuch-
forschung sowie Romanistik in Frankfurt. 
Schon während des Studiums arbeitete  
sie für verschiedene Kinder- und Jugend-
buchverlage und ist seit 2001 als Lektorin 
und Herausgeberin tätig. Mit Mann,   
 drei Kindern und Hund lebt sie heute in 
Hamburg.

     Mit den schönsten Geschichten, Gedichten 
     und Kinderbuchfiguren durch das Jahr
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ISBN 978-3-7160-9415-0

Arche Kinder Kalender 2023
Geschichten, Gedichte und 
Figuren aus der Kinderbuchwelt

Herausgegeben von   
 Sophie Härtling 
und Kristina Kreuzer
Wochenkalender
58 Blätter
53 vierfarbige Illustrationen
Format 30,5 x 33 cm
€ 20,– [D] | € 20,20 [A]
ISBN 978-3-7160-9415-0
Bestellnr. 819415 
WG 7231
Erscheint am 15. Juni 2022

    Ab einer Bestellung von 10 Exemplaren   
 ein Ansichtsexemplar gratis

Mit:
Bernadette, Cornelia Funke, 
Helme Heine, Daniela Kulot, Axel 
Scheffler, Otfried Preußler 
u. v. a. m.



            Großformatig und farbenprächtig:

Der Arche Märchen Kalender 2023
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   Kunstvolle Illustrationen und passende Texte

   Beliebte Klassiker und besondere Entdeckungen aus aller Welt

   Zum Vorlesen und Selberlesen

Auch 2023 ist der Arche Märchen Kalender ein großer 
Schatz für alle, die sich von nie gehörten Abenteuern 
und vertrauten alten Geschichten erzählen lassen 
möchten. Mit wunderschönen großformatigen Bil-
dern und liebevollen Texten führt der Kalender durch 
die funkelnde Welt der Märchen. 

Die Herausgeberin
Neele Bösche, geboren 1987, studierte 
Skandinavistik und Germanistik in Müns-
ter und Stockholm. Sie begeisterte sich 
schon immer sehr für Kinderliteratur und 
arbeitete nach dem Studium einige Jahre als 
Lektorin im Oetinger Taschenbuch Verlag. 
Inzwischen ist sie Programmleiterin beim 
Hamburger Kinderbuchverlag WooW Books  
und übersetzt Bilderbücher aus dem Schwe - 
 dischen und Norwegischen. Sooft es geht, 
reist sie nach Schweden, wo sie in den 
Wäldern nach Trollen, Wichteln, Elfen und 
anderen Märchengestalten Ausschau hält.

Mit:
 Rotkäppchen, Bella und der Bär,   
 Frau Holle, Aladdin, Der kleine Muck, 
Das Traumfresserchen,  
Peter und der Wolf, Hans im Glück 
u. v. a. m.

    Ab einer Bestellung von 10 Exemplaren   
 ein Ansichtsexemplar gratis

              Eine zauberhafte Entdeckungsreise 
                   durch die Welt der Märchen 

ISBN 978-3-7160-9416-7

Arche Märchen Kalender 2023

Herausgegeben von Neele Bösche
Vierzehntägiger Kalender
32 Blätter | 30 vierfarbige Illustrationen
Format 46,5 x 33,0 cm
€ 20,– [D] | € 20,20 [A]
ISBN 978-3-7160-9416-7
Bestellnr. 819416  WG 7230 
Erscheint am 15. Juni 2022
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Verlagsvertreter:innen
Ausland

Österreich
Horst Bayer
bayer.horst@dtv.de
c/o Verlagsagentur   
 Kager & Treml GmbH
Kundenservice
Gabriele Jindra-Schwarz
Raffaela Springer
Guglgasse 6
Gasometer A 1/5/5
1110 Wien
Telefon  +43 - 1 - 5 03 64 03
office@kagertreml.at

Schweiz
Scheidegger & Co. AG
Ob. Bahnhofstrasse 10A
8910 Affoltern am Albis
Telefax +41 - 44 - 7 62 42 - 49
www.scheidegger-buecher.ch

Angela Kindlimann
Telefon +41 - 44 - 7 62 42 - 46
a.kindlimann@scheidegger-buecher.ch

Urs Wetli
Telefon +41 - 44 - 7 62 42 - 41
u.wetli@scheidegger-buecher.ch

Stephanie Brunner
Telefon +41 - 44 - 7 62 42 - 47
s.brunner@scheidegger-buecher.ch
 
 

Arche Literatur Verlag AG
Franklinstrasse 23  ·  8050 Zürich

vertreten durch die AAA Verlage GmbH
Semperstraße 24  ·  22303 Hamburg

www.arche-verlag.com

Presse- und Öffentlichkeitsarbeit,
Veranstaltungen
Literatur- und Pressebüro
Politycki & Partner
Schulweg 16
20259 Hamburg
Telefon  040 - 430 93 15 - 0
info@politycki-partner.de

Lizenzen
Dr. Sebastian Schmitt
Telefon 040 - 60 77 06 - 710
Telefax  040 - 60 77 06 - 700
s.schmitt@w1-atrium.de

Im Vertrieb der BücherWege 

BW BücherWege Vertrieb GmbH
Semperstraße 24
22303 Hamburg
 
Kundenservice BücherWege
Telefon  040 - 60 77 06 - 888
Telefax  040 - 60 77 06 - 700
info@buecherwege.de

Geschäftsführer
Key Account Management
Michael Böhme
Telefon  040 - 69 64 - 61 61
Telefax  040 - 60 77 06 - 700
m.boehme@buecherwege.de

Leitung Vertriebsinnendienst 
Uta Gunasekara
Telefon  040 - 69 64 - 61 68
Telefax  040 - 60 77 06 - 700
u.gunasekara@buecherwege.de

Vertriebsinnendienst
Philipp Schlütter
Telefon 040 - 69 64 - 64 39
Telefax  040 - 60 77 06 - 700
p.schluetter@buecherwege.de

Verlagsauslieferungen

Deutschland 
Zeitfracht GmbH
Industriestraße 23
70565 Stuttgart

Kundenservice   
Zeitfracht GmbH
Sabine Riemann / Hanna Schieja
Telefon 07 11 - 78 99 - 10 30
Telefax  07 11 - 78 99 - 10 10
buecherwege@knv-zeitfracht.de

Österreich
Mohr Morawa Buchvertrieb GmbH
Sulzengasse 2
1230 Wien
Telefon  +43 - 1 - 6 80 14 - 0
Telefax  +43 - 1 - 6 88 71 - 30  
 oder 6 89 68 00
bestellung@mohrmorawa.at 
www.mohrmorawa.at 
 
Schweiz
AVA Verlagsauslieferung AG
Centralweg 16
8910 Affoltern am Albis
Telefon  +41 - 44 - 762 42 00  
Telefax +41 - 44 - 762 42 10
avainfo@ava.ch
www.ava.ch

Verlagsvertreter:innen
Sortiment / Inland

Nord
Claus Keller
Ringstraße 184 a
22145 Hamburg
Telefon  040 - 80 79 06 92
Telefax  0 41 01 - 2 52 54 
dtv-buero@friehe.de 
 
Berlin, Brandenburg, 
Mecklenburg-Vorpommern
Sonia Wrede
Hildburghauser Str. 239 G 
12209 Berlin
Mobil  01 51 - 26 42 05 37
Telefax 0 32 22 - 1 32 72 41 
wrede.sonia@dtv.de 

Mitte
Fernando Aco
Hettsteeg 41
47559 Kranenburg
Telefon  0 28 26 - 99 20 84
Telefax  0 28 26 - 99 21 26
aco.fernando@dtv.de 

Sachsen, Sachsen-Anhalt,  
Thüringen, Niedersachsen 
(teilw.), Hessen (teilw.)
Jürgen Fiedler
Kurzer Weg 5
01109 Dresden
Telefon  03 51 - 803 50 89
Telefax  03 51 - 801 57 56
Mobil  01 70 - 232 79 96
fiedler.juergen@dtv.de 

Südwest und Luxemburg
Mathias Gross
Herrenstraße 21
76703 Kraichtal
Telefon  0 72 51 - 96 06 91
Telefax  089 - 3 81 67 - 558
gross.mathias@dtv.de 

Bayern
Michael Messer
Bothestr. 140
69126 Heidelberg
Telefon 01 71 - 441 58 05
Telefax  089 - 3 81 67 - 557
messer.michael@dtv.de

Verlagsvertreter:innen
Ausland

Österreich
Horst Bayer
bayer.horst@dtv.de
c/o Verlagsagentur   
 Kager & Treml GmbH
Kundenservice
Gabriele Jindra-Schwarz
Raffaela Springer
Guglgasse 6
Gasometer A 1/5/5
1110 Wien
Telefon  +43 - 1 - 5 03 64 03
office@kagertreml.at

Schweiz
Scheidegger & Co. AG
Ob. Bahnhofstrasse 10A
8910 Affoltern am Albis
Telefax +41 - 44 - 7 62 42 - 49
www.scheidegger-buecher.ch

Angela Kindlimann
Telefon +41 - 44 - 7 62 42 - 46
a.kindlimann@scheidegger-buecher.ch

Urs Wetli
Telefon +41 - 44 - 7 62 42 - 41
u.wetli@scheidegger-buecher.ch

Stephanie Brunner
Telefon +41 - 44 - 7 62 42 - 47
s.brunner@scheidegger-buecher.ch
 
 

Die Verlage der W1-Media-Gruppe 
Arche, Arctis, Atrium, JUMBO,  
NordSüd, WooW Books und   
 Von Hacht werden im Verbund   
 der   KNV Zeitfracht-Auslieferungs - 
 gemeinschaft aus  ge liefert und   
 fak tu  riert. Nutzen Sie dieses 
Rationali sierungs po ten zial durch 
Bünde lung Ihrer Bestellung.

Die in dieser Vorschau ange   ge be nen 
Erschei nungs termine und Preise sind 
nicht verbindlich.

Gestaltung: 
Ralf Schnarrenberger, Hamburg

Umschlagabbildung:
© fameisficklefood

Digitale Leseexemplare zu allen Titeln  
erhalten Sie unter: info@buecherwege.de

Sie finden 

unsere Vorschau 

auch in


